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In the heart of Las Tierras mountain, important 
species of canarian flora and fauna are still 
conserved in the majestic Guayadeque ravine, 
crevice in the basin, east of the island of Gran 
Canaria. Its rocky walls are over 400 m high 
and the maximum width at some points of its 
trajectory reach over two thousand metres. At 
present this revine has been named a “natural 
monument” according to the law 12/94 of the 
Canarian Government, likewise it is also known 
as an Archaeological monument. Its location 
serves as an administrative boundary between 
the municipalities of Agüimes and Ingenio. A 
tireless man sculputured his Bar- Restaurant 
into the rock of the mountain in the closest part 
to the summit. This excavation took place with 
great care and affection, due to the traditional 
conservative view in the area concerning its 
habitat and surroundings. The work took 11 
years to accomplisch.
This excavation comprises two galleries with 
small caves carved out on the sides, at 
present used as rooms or dining-rooms in a 
trebol shape. The rooms were later named 
after ancient settlers on the island, also they 
have other uses such as : a souvenir shop of 
canarian handicrafts, bar, wine-cellar, kitchen, 
office, control-cash desk area and toilets. 
Outside this pharaonic construction a spacious 
car park for coaches and other light vehicles 
can be found with the following 
characteristics:
Underground excavtion of approximately 45 m 
deep, with a facade 33 m high and a minimum 
excaveted width of 2.8 m. Total excaveted 
surface covers 1.345 m2, excavation volumne 
4.050 m3 and 1.037 m above sea level. 
Geographic co-ordinations: latitude 27º 
56´north and longitude 15º 30´west, direction of 
the excavation (outside-inside) north-south 
(transversal to the revine bed). The decoration 
is also an important facet of its owner, taking 
care over the rustic style of the stone, stone 
tables and chairs, alternating with wooden 
elements of the same style, all its walls are 
decorated with tools and ancient utensils of the 

En el corazón de la Montaña Las Tierras, en 
el majestuoso barranco de Guayadeque, 
hendidura en la cuenca este de la isla de 
Gran Canaria, teniendo éste paredes 
rocosas de más de cuatrocientos metros de 
altura y una anchura máxima en algunos 
puntos de su trayectoria de más de dos mil 
metros, donde todavía se conservan 
especies importantes de la flora y fauna 
canaria. Hoy este barranco tiene la 
calificación de monumento natural según la 
ley 12/94 del Gobierno de Canarias, 
igua lmente está  reconoc ido como 
monumento arqueológico, su trazado sirve 
de límite administrativo entre los municipios 
de Agüimes e Ingenio. En su parte más 
cercana a la cumbre es donde un incansable 
hombre esculpió en la roca de la montaña su 
Bar Restaurante, excavación que fue 
realizada con esmero y cariño, por el sentir 
conservador de las tradiciones de la zona que 
éste tiene de su hábitat y entorno, tardando 
once años en la culminación de su obra.
Esta excavación está formada por dos 
galerías y en los lados se fueron excavando 
pequeñas cuevas, que hoy son estancias o 
salones comedores con una forma más o  
menos de trébol; a éstos se les fueron dando 
nombres de antiguos pobladores de la isla, 
además, también tienen otros usos como 
son: una tienda para la venta y exposición de 
artesanía canaria, bar, bodega, cocina, 
oficina y zona de caja y control, aseos y, en 
los exteriores de esta faraónica obra existe 
un amplio aparcamiento para guaguas 
(autobuses) y vehículos ligeros, las 
carac te r ís t i cas  técn icas  de  es tas  
instalaciones son las siguientes:
Excavación bajo tierra de profundidad 
aproximada de 45 metros lineales, con una 
fachada de 33 metros lineales, el ancho 
mínimo excavado es de 2,80 metros. 
Superficie total excavada 1.345 m2, volumen 
de la excavación 4.050 m3, altitud sobre el 
nivel del mar 1.037 metros. Coordenadas 
geográficas: latitud 27º 56' norte y longitud-
15º 30´oeste, sentido de la excavación 
(fuera-dentro), norte-sur (transversal al 
cauce del barranco).
La decoración es faceta importante de su 

Im Herzen des Berges “Montaña Las 
Tierras”, in der beeindruckenden Schlucht 
“Barranco de Guayadeque”, im östlichen 
Becken der Insel Gran Canaria, bei dem die 
steinigen Felswände mehr als vierhundert 
Meter in die Höhe steigen, und bei einigen 
Punkten die zweitausend Meter Breite 
erreichen können, leben immernoch sehr 
wichtige kanarische einheimische Flora und 
Fauna- Arten.
Heute besitzt diese Schlucht die 
Bezeichnung als “Natürlich Vorkommendes 
Monument”, nach dem Gesetz 12/94 der 
Kanarischen Regierung, gleichfalls handelt 
es sich um ein Archäologisches Monument, 
dessen Verlauf die beiden 
Gemeindebezirke Agüimes und Ingenio von 
einander trennt. In der Nähe der höchsten 
Bergspitze, hat ein unermüdlicher Mann 
sein Bar-Restaurant in den Felsen 
gemeisselt, eine Ausgrabung, die mit sehr 
viel Sorgfalt und Liebe durchgeführt wurde, 
damit die ganze Umgebung und 
Lebensraum kein bisschen seiner 
strengbewahrten Eigentümlichkeit und 
Tradition verliert; für die Beendung seines 
Werkes brauchte er ganze 11 Jahre.
Die Ausgrabung besteht aus zwei Stollen, 
an dessen Seiten kleine Höhlen gegraben 
wurden, die Heute Aufenthalt - oder 
Esszimmer bilden, und ihre Struktur mehr 
oder weniger an eine Kleeblattsform 
erinnern; jedes Zimmer trägt den Namen 
eines alten Ureinwohners, und sie dienen 
auch als weitere Zwecke, wie z.B. als 
kleines Geschäft und Ausstellungssaal für 
kanarische Handwerkskunst, als Bar, 
Weinkeller, Küche, Büro, Kasse-und 
Überwachungszone, und Badezimmer. An 
der Aussenseite dieser pharaonischen 
Konstruktion befindet sich ein grosser 
Parkplatz für “Guaguas” (Autobusse) und 
auch Personenwagen. Die technischen 
Ausstattungen von diesem Bauwerk sind 
folgende: Eine unterirdische, etwa 45 
lineale Meter tiefe Ausgrabung, mit einer 33 
linealen Meter grossen Fassade; und einer 
mindestens 2,80 Meter breitn Ausgrabung. 
Die gesamte ausgegrabene Oberfläche 
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zone. Nowadays a family business, a model 
restauration which at athe same time offers 
work and has been acknowledged officially. It 
has obtained the following awards:
Medal for its Touristical Merit-awarded by the 
Tourism and Transport MInistery
Diplomas and Plaques for Touristical Merit-
recieved from The Tourism Foundation of the 
Island Town Council of Gran Canaria
Gold Badge from the Iniciative Tourism Centre 
(CIT)
European Master
Popularity master
It recieved approximately 300.000 visitors of 
different nationalities during the past year of 
1999, being recommended as an interesting 
visit by practically all the Tourist Agencies. 
Traditional canarian food menu includes: 
Canarian soups “Gofio Escaldao”, Sancocho 
Fried Rabbit in dressing, Fried Pork Fried Meat 
in sauce, “Wrinkled” potatoes with “mojo” , 
sauce Local Cheeses and Wine Exquisite 
homemade puddings. Also house speciality: 
meats grilled on a charcoal or wood fire. Enjoy 
all of this with the accompanying folklore 
groups playing live.

propietario, cuidando bastante el estilo 
rústico de la piedra, mesas y asientos de 
material pétreo, alternando con elementos de 
madera tratada en su mismo estilo, estando 
todas sus paredes decoradas con 
herramientas y enseres antiguos de la zona. 
Hoy es una empresa familiar, modélica en la 
restauración, que a su vez genera diversos 
puestos de trabajo, teniendo importantes 
reconocimientos de entidades oficiales y 
particulares como por ejemplo:
Medalla al Mérito Turístico, concedida por el 
Mº de Turismo y Transportes
Diplomas y Placas al Mérito Turístico, del 
Patronato de Turismo del Excmo. Cabildo 
Insular de Gran Canaria.
Broche de Oro del Centro de Iniciativas y 
Turismo - CIT
Máster Europeo
Máster de Popularidad

Siendo visitado el pasado año 1999, 
aproximadamente por unas 300.000 
personas de diferentes nacionalidades, al 
estar éste recomendado por casi toas las 
Agencias Turísticas como visita de interés.
Carta de comidas tradicionales canarias 
como son: potajes canarios, gofio escaldado, 
sancocho, carne de conejo frita en adobo, 
carne de cerdo frita, carne de machorra en 
salsa, papas arrugadas con mojo, queso y 
vinos de la tierra. Exquisitos postres caseros.
Además de la especialidad de la Casa: 
carnes a la brasa con carbón o leña.
Todo ello disfrutando de la música de la tierra 
con grupos folclóricos en 
directo.

beträgt 1.345 m2 und das 
Volumen ganze 4.050 m3. 
Der Bau befindet sich in 
1.037 Meter über dem 
Meeresspiegel. 
Geographische Koordinaten: 
Breite 27º 56´Norden un 
Länge 15º 30´Westen. 
Ausgrabungsrichtung (von 
aussen nach innen) Nord- 
Süd (quer durch das 
Schluchten-Flussbett).
Die Dekoration ist auch von 
grosser Wichtigkeit für seinen 
Innhaber. Vor allem die 
rustikale Bearbeitung der 
Felsen. Steintische und 
Stühle vereinen sich mit dem 
Holz in eine einzige 
stimmengebende Umgebung. 
Jede Wand ist mit typischem 
einheimischem 
Handwerkzeug und alten 
Hausgeräten beschmückt. 
Heutzutage handelt es sich 
um einen beispielhaften 
Familienbetrieb der Gastronomie, der 
mehrere Arbeitsplätze erzeugte und 
wichtige offizielle und private 
Anerkennungen bekam, wie z.B.:
Madaille für den Touristischen Dienst vom 
Tourismus und Transportministerium
Diplom und Plakette für den Touristischen 
Diens vom Tourismusbüro vom Inselrat von 
Gran Canaria
Goldbrosche vom Zentrum für Initiativen 
und Tourismus -CIT
Europäische Master-Anerkennung
Beliebtheits-Master
Im Jahr 1999 wurde dieses Restaurant von 
etwa 300.000 Personen verschiedenster 
Nationalitäten besucht, da es von fast allen 
Touristenegenturn als Interessenbesuch 
empfohlen wird.
Auf der Speisekarte finden wir typische 
traditionelle kanarische Gerichte wie: 
“Potajes Canarios” (Kanarische 
Gemüseeintöpfe). “Gofio Escaldao” (in 
Brühe geknetetes”Gofio”). “Sancocho” 
(gekochtes Fleisch). Gebeiztes und 
gebratenes Kaninchenfleisch. Gebratenes 
Schweinefleisch. Junges zahrtes 
Ziegenfleisch in Sosse. Gesalzene 
Runzelkartoffeln mit “Mojo” (kanarische 
Gemürzsosse), Käsesorten und örtliche 
Weine. Köstliche kanarische Nachtische. 
Ausserdem die Spezialität des Hauses: 
Geröstetes Fleisch auf Holz oder Kohle. 
Alles dies in der angenehmen Begleitung 
von örtlicher Live-Musik mit 
Folkloregruppen.

Sala - Comedor Tagoror

D. Bartolomé Rodríguez López

Sala-Comedor Doramas y
TinguaroSala-Comedor Guayadeque






